
IGT TOSCANA SANGIOVESE
BIOLOGICO

Uvaggio  

Profumo

Palato

Temp. di
serv.

Abbinamenti

Sangiovese 

Frutti rossi e note floreali

Fresco e fruttato ma al contempo
equilibrato e rotondo

Fermentazione e affinamento in acciaio
inox

Note
tecniche

16/18° C

Piatti di pasta in genere, carni bianche
e formaggi di media stagionatura,
zuppe di pesce

Blend

Nose

Palate

Serving
temp.

Sangiovese

Red fruits and floreal notes

Fresh and fruity but at the same time
round and balanced

Fermentation and aging in stainless
steel

Technical
notes

16/18° C

Food
pairing

Pasta dishes, white meats and medium
seasoning cheeses; fish soups.

Prodotto con uve biologiche

Made with organic grapes

Grado alc. 13,0 %

Alcohol 
 content

13,0 %


